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ENTREES 
 
 

Tartare de Betteraves, Jaune d’Œuf confit 14 € 
Granola maison     
 
 

Poulpe Sauté, Sauce Chimichurri  15 € 
Crème de Maïs  

 
 

Poisson en Gravlax, Salade de Lentilles,  16 € 
Labneh, Pain Pita  
 
 

Pâté en Croûte,  
Salade de Mâches  16 € 
 
 
 

Le Foie Gras Maison  19 € 
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PLATS 
 

Poisson du marché, Garniture de saison  22 € 
 
 

Ballotine de Poulet aux champignons  origine France 21 € 
Purée de choux fleur rôtis  
 
 

Curry de Légumes   19 € 
 
 

Echine de Porc, déclinaison de Courge  22 € 
Sauce Porto  
 
 

Pièce du Boucher, Garniture et sauce du moment 23 € 
- Pavé de Rumsteak de la ferme des Monts Verts 
- Magret de canard de la ferme de Faye 

DUO Bœuf / Canard 26 € 
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FROMAGES 
 
 

Assiette de Fromages Affinés 12 € 
Sélectionnés par Angélique   

 

DESSERTS 
 
 

Crème brûlée aux Agrumes    10 € 
 

Tiramisu  10 € 
 

Dôme mousse Dulce, biscuit sablé  11 € 
 

Tarte aux Noix    11 € 
 

Café Gourmand     11 € 
 

Thé ou Infusion Gourmande     12 € 
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Nous avons le privilège de travailler en direct avec des producteurs de la région qui 
nous fournissent ; 

- La Boulangerie Dougy à Brantome : Le Pain 
- La Ferme de Faye de Marie Dubuisson et Pascal Mazeau : Tout le Canard 
- Mme Catherine et Mr Jérémy Martinez : Salades et Légumes de saisons 
- Mr Larapidie La Ferme des Monts Verts : Bœuf Limousin – Porc - Agneau 
- Mme Forestier : Les petits champignons 
- Mme et Mr Couloumy, La ferme du grand Claud à Eyvirat : le Lapin 
- Mr Jardy à Mareuil : Les Oeufs 

 

Allergènes et régimes spéciaux 
 
Notre cuisine utilise des produits allergènes dans la confection de certains de nos plats. 
Si vous êtes concernés par une ou plusieurs allergies, informez notre équipe. 
Notez que des traces de ces produits peuvent se trouver dans certaines préparations. 
 

 Végétarien (Vegetarian) 
 Crustacés (Crustaceans) 
 Poisson (Fish) 
 Soja (Soy) 
 Fruits à coques (Nuts) 
 Moutarde (Mustard) 
 Sulfites (Sulphites) 
 Mollusques (Mollusc) 

 Gluten 
 Œuf (Egg) 
 Arachides (Peanuts) 

 Produits Laitiers (Dairy) 
 Céleri (Celery) 
 Sésame (Sesame) 
 Lupin (Lupine) 

 

Our kitchen uses allergens in some of our dishes, if you are subject to any 
kind of allergies, or diet restrictions, please let our team know. 


